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Precio alquiler de salon:
« Clientes externos $ 250.000

Precios por cada mesero:
El nimero de meseros asignados dependera del tipo de evento
y la cantidad de invitados.

Desayuno, almuerzo y coffees $ 70.000
Cena, coctel, copa de vino $ 77.000

Eventos fines de semana $ 77
Servicio externo $ 120.000

7 D00

Recomendaciones

BE 41

Solicitudes:
Para 5{3I|u:|tar sus eventos por favor enviar un correo con la solicitud a
' ' teric i 2 relacionando los siguientes datos:

- Fecha - Lugar donde se realizara
- Hora de inicio - Empresa o unidad que pagara
- Hora de finalizacién = Menu seleccionado

= (Cantidad de personas

Plazos:
= Para eventos de maximo
la solicitud se debe realizar con 2
de anticipacion, sin contar la
fecha de solicitud y la fecha de
realizacicn del evento.

fecha maxima de
sodicibed de alimentos
wio bebidas para el

) L ) evento de 70
= Para eventos de maximo de personas maximo.
= con 3 dias hdbiles ae
anticipacidn, sin contar la fecha de Fecha evento.

solicitud y la fecha de realizacion
del evento.

- Para solicitudes fuera del tiempo estipulado es necesario contar con la
autorizacion de Marfa Consuelo Villamil Pefia Jefe de los Servicios de
Alimentacion, correo: villamil-m@javeriana s o y el menu dependera del stock
de productos con el que se cuente en el momento de la solicitud.

Reserva de espacios administrados por los Servicios de
Alimentacion:
= Por favor, enviar un correo a os.cafeteriasmjaveriand edu.co con la mayor
anticipacion posible, m-:luwnda Ia siguiente mﬂ::rmacu::n fecha, hora de inicio y
finalizacion, cantidad de personas y tipo de evento. El asistente de eventos
validara la disponibilidad y respondera al correo confirmando o rechazando
la solicitud.

= En caso de que la solicitud de alimentos y/o bebidas no se realice dentro de los
tiempos establecidos en el apartado anterior, se entenderad que no se requiere el
servicio, y se procedera a liberar el espacio.

Solicitudes de empresas o personas naturales:
- Estas solicitudes deben ser tramitadas directamente por la empresa o la persona
natural que requiera el servicio, con el fin de evitar contratiempos en la
prestacion del mismo.

= Por favor, absténgase de realizar la solicitud a través de las Facultades.

Cambios o cancelaciones:

Cualquier cambio o cancelacién de productos debe realizarse con un minimo de 24
horas de anticipacién a la prestacion del servicio. Pasado este plazo, todo cambio o
cancelacion debera contar con el visto bueno de la Coordinadora de Servicios
Especiales, Paola Alejandra Garibello Rivera, al correo: pzar

Pagos:
* Facultades:
La operacion interna debe ser enviada minimo con w 1 habil de anticipacion
a la realizacidn del evento para poder autorizar la prestat:mn del servicio. Por favor,
tenga en cuenta  que el centro de costo correspondiente es | -

* Empresas o personas naturales:
El pagc:- puede realizarse a través de cualguiera de los siguientes medios:

5 débito . 5i el pago se realiza por Wompi, es indispensable enviar al
COITeo E'| cc}mprt}bante de la transaccidn exitosa.

* Confirmacion del servicio:

Para dar inicio al proceso de facturacion y autorizar la prestacion del servicio, es
obligatorio que el comprobante de pago haya sido enviado previamente a la oficina
de eventos. En caso de no recibirlo, el servicio no sera autorizado.

Solicitud de alimentos y/o bebidas:

Para garantizarle un excelente servicio le sugerimos escoger solo un mend por
evento, a excepcion de |las personas que tengan restricciones médicas o que sean
vegetarianos. En tal caso, por favor escribir en el campo de "observaciones” las
restricciones gue tenga. Si requiere mas de un ment en su evento debe ser verificado
directamente por la Coordinadora de Servicios Especiales.

Horarios de servicio

El servicio de desayunos inicia a las 7:00 a. m.

El tiempo de permanencia en nuestros salones es de 3 horas, disponible de
lunes a domingo.

Notas

Por favor recuerde que dentro de los auditorios y salones no se encuentra

permitido el ingreso de alimentos yfo bebidas y cualquier lugar externo a
la Pontificia Universidad Javeriana tendra un costo adicional por servicio
de transporte.




Sabores
que reunen

Desayunos

Opciones frescas y completas para
empezar el dia, perfectas para
reuniones, compartir en grupo o
disfrutar de un buen momento

Brunch

Opcién de media mafana, servido

en linea bufet asistida, con lo mejor

del desayuno y el almuerzo en una
propuesta fresca y deliciosa

i 30 @ « ¢ § 6 O | ﬁl@b@

Cantine Crustaceos Huevos Pescados MNueces Soja [dcteos Friftas de Mostazo Granos Sulifitos Altramirces Moluscos
Glrten cdscara de Sésam

Nuestros productos pueden estar elaborados o pueden contener trazas de trigo, leche, huevos,
soya, mani, frutos secos como almendras y nueces, mostaza, ajonjoli, sulfitos. Algunas
preparaciones contienen pescado, mariscos y moluscos, descritas en los ingredientes.

Coftee break Coffee break
sal dulce

Perfecto para pausas entre Pequefios placeres para compartir y
reuniones, capacitaciones o disfrutar. Una seleccién pensada
conferencias. Un momento para para acompanar la mafana o la
recargar energia tarde con un toque dulce
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Cantine : Frutos ofe Granos

L
C O Cl n a Gliten Crustdceos Huevos Pescodos MNueces Soja Lacteos i Mostazo R Sulfitos Altramirces Moluscos
& 2

Nuestros productos pueden estar elaborados o pueden contener trazas de trigo, leche, huevos,
soya, mani, frutos secos como almendras y nueces, mostaza, ajonjoli, sulfitos. Algunas
preparaciones contienen pescado, mariscos y moluscos, descritas en los ingredientes.

Menu

Especialidades Vegetarianos Ninos

tradicional

Una propuesta completa y
equilibrada, pensada para
ocasiones especiales. Servido a
la mesa e ideal para eventos
formales; incluye entrada,

proteina, dos acompariamientos,

postre y bebida

especial

Una opcién servida a la mesa
con preparaciones pensadas
para brindar variedad y buen

sabor; Incluye entrada, proteina,

dos acompanamientos,
postre y bebida

Propuestas Unicas que rednen

creatividad, sabor y presentacién.

Cada plato esta pensado para

ofrecer una experiencia diferente,

resaltando lo mas especial de
nuesktra cocina

Propuestas vegetarianas llenas
de sabor y frescura, ideales para
una alimentacién consciente y
ligera

Platos pensados para hacer
feliz a los mas pequerios, con
sabores gque conocen y
disfrutan
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Cantife : Frirtos ofe Gramos

-
Pequenos it Crustdceos Huevos Pescodos MNueces Soja Lacteos ke Mostazo A e Suifitos Altramirces Moluscos

Nuestros productos pueden estar elaborados o pueden contener trazas de trigo, leche, huevos,
lacere S soya, mani, frutos secos como almendras y nueces, mostaza, ajonjoli, sulfitos. Algunas
preparaciones contienen pescado, mariscos y moluscos, descritas en los ingredientes.

Pasabocas Pasabocas 2
de sal de dulce Tortas

Perfectos para cocteles, recepciones o Pequefias delicias pensadas para Estamos preparando una seleccion de tortas
celebraciones. |deales para compartir y endulzar el momento. Sabores que irresistibles, con sabores clasicos y
disfrutar en cualguier momento conguistan el paladar y ese combinaciones que te van a sorprender. Muy
toque final que acompafian pronto podras disfrutar de estas delicias
cualquier celebracién pensadas para tus ocasiones especiales




Delicias
al instante

Estacioqes
de café

|deal para acompafiar momentos de
encuentro con una variedad de
bebidas calientes, infusiones
y colaciones

Catering
buffet

Llevamos la experiencia gastrondmica
directamente a donde la necesites.
Muestro servicio de catering combina
calidad y atencién personalizada para
ofrecer soluciones practicas y
sofisticadas en cualquier ubicacion
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Contine - Frutos de Granos
Gliten Crustaceoas Huevos Pescados MNueces Soja Lacteos Hia Mostazo ke Sulfitos Altramirces Moluscos

Nuestros productos pueden estar elaborados o pueden contener trazas de trigo, leche, huevos,
soya, mani, frutos secos como almendras y nueces, mostaza, ajonjoli, sulfitos. Algunas
preparaciones contienen pescado, mariscos y moluscos, descritas en los ingredientes.

Catering Food truck

delivery

Llevamos nuestra experiencia
gastrondmica movil hasta tu evento,

Una solucidn practica y eficiente para ya sea social o corporativo

disfrutar de nuestra propuesta
gastronémica donde la necesites.
Con nuestro catering delivery, recibes
comida lista para servir y disfrutar,
sin complicaciones logisticas




Desayunos

J..

Huevos mexicanos

(Mdximo 20 und.). Aplica para el saldn de
eventos del restaurante El Mirador

Huevos fritos con salsa mexicana, nachos
y un sutil toque de picante que realza
su sabor

$7.900

Omelette con
espinaca y aguacate

Esponjoso omelette de espinaca, bafado
en cremosa salsa florentina y servido
con finas laminas de aguacate

$10.500

Huevos CApPresse

Huevos revueltos con tomates secos y
salsa pomodoro, aromatizados con
albahaca. Acompafados de crujientes
mini tostadas al pesto

$11.900

Waltfle de pandebono

Huevos revueltos servidos sobre waffle
artesanal de pandebono, con opcion de
aguacate en laminas o tocineta crocante

$14.900

Migas de Tian

eventos del restaurante El Mirador

(Mdximo 20 und.). Aplica para el saldn de QS{{ | S

Huevos revueltos suaves y esponjosos
con cebolla, tomate, salchicha y queso.
Acompanados de triangulitos de arepa

$ 8.500

Pancakes de avena

Esponjosos pancakes con avena en
hojuelas, arandanos. Acompanados de
salsa de frutos rojos y yogur griego

$11.900

Arepa de choclo

Huevos revueltos servidos sobre arepa
de choclo, con opcidn de aguacate en
laminas o tocineta crocante

$ 15.900

Desayuno americano

Huevos al gusto (revueltos o con
tomate y cebolla), porcién de pan,
bebida caliente, jugo de naranja o
porcién de fruta

$ 16.000

F



Omelette ligero

Claras de huevo, con champifiones
salteados y tomates secos. ldeal para
una opcidn ligera y llena de sabor

$10.500

Trio clasico

Huevos revueltos acompafiados de
chorizo y arepa de queso

$16.900

Bowl verde

Trocitos de fresas, durazno, almendras
doradas y chia sobre una base de
yogur licuado con espinaca

$ 14.900

Bowl de frutas

Cubitos de mango, fresa, arandanos,
kiwi, durazno, Musli y yogur Finesse o
bebida no lactea

$16.900

Caldo de la casa

Caldo de lomo servido con arepitas de
la casa

$21.200

Calentado vegetariano

Arroz con proteina vegetal, frijoles,
trocitos de platano maduro y
hogao casero

$11.900

Bowl de avena

Arandanos, trocitos de fresa, kiwi,
hojuelas de avena y chia sobre una
base de licuado de avena y yogur

$14.900

Croissant provenzal

Croissant de la casa, relleno de
huevos revueltos, queso, pechuga de
pavo, mix de lechugas y pesto

$ 16.500

Huevos con
hash brown

Huevos revueltos con tomates secos.
Acompafados de hash brown dorado
y tocineta crocante

$17.900




Brunch

Minimo 10 personas. El maximo dependera
del espacio y la ubicacion del evento

$ 33.500 por persona

Bocados Huevos

Elige 3 opciones Elige 2 opciones
(2 porciones por persona) (1 porcién por persona)

Revueltos
Duros

Pericos

Maiz y tocineta

Tostadas francesas
Colaciones

Mini croissant

Pan de papa
Arepitas de la casa

L] L] L] L]

Fruta picada Bebida fria

Elige 3 opciones Elige 3 opciones
(1 porcidn por persona) (1 porcion por persona)

Pifia Jugo de naranja

Meldn Jugo de mango

Papaya Jugo de manzana

Mango Bebida vegetal (con opcidn de
cereal o avena en hojuelas)
Yogur (con opcién de cereal o

Quesos avena en hojuelas)

Elige 2 opciones

(1 porcién por persona) . .
Bebida caliente

- Doble crema 50 g.

- Campesino 50 g. Elige 2 opciones
- Bocconcini 4 und. (1 porcién por persona)

Chocolate
Rollitos Café con leche
Tinto
(1 porcion por persona) Aromatica

o Té
- Jamon

+ Tocineta




Coffee break de sal

Canasticas
de platano

Pitas

Vegetariana
mediterranea

Pita con hummus, aceitunas negras,
aguacate, pepino y tomates cherry

$12.900

Gourmet
vegetariana

Pita rellena de champifiones salteados,

espinaca, queso y un togue de pesto

$12.900

g T

SE 85000 i

Camarones

Canasta crocante de patacon, rellena
de camarones bafados en salsa
endiablada, con notas picantes

$15.900

Atan cremoso

Canasta crocante de patacon, rellena
de atdn mezclado con mayonesa, apio
y trocitos de manzana

$15.900

Ropavieja

Canasta crocante de patacon, rellena
de carne desmechada y maiz tierno

$15.900

Veggie criolla

Canasta crocante de patacén rellena

% R de proteina vegetal con zucchinis,

Y

" champifiones salteados y hogao criolio

-

Otros

Mini burger pizza

Deliciosa combinacién de carne
hamburguesa, salsa napolitana, queso
fundido y rodajas de pepperoni,
servida sobre base pizza

$ 15.900

Crepe pavo gourmet

Minimao 3 dias de antelacidn

Crepe artesanal con pechuga de pavo
laminada, queso derretido y tomates
cherry confitados

$16.900

Onces santaferenas

Mini almojabana, mini tamal, media
porcidn de queso y bebida caliente

$16.900

Dulce capricho
de burrata

Burrata servida sobre mix de lechugas,
duraznos en almibar, trozos de turrén

~ crocante y reduccion de balsamico

- $19.900




Sandwiches
Y Wraps

Sandwich del huerto

Pan de la casa con pera fresca, queso,
alfalfa, pepino europeo y un toque
de mostaneza

$11.300

Sandwich italiano

Séndwich con pan de masa madre,
pepperoni, salami, pesto de la casa,
queso cheddar y lechuga

$ 14.000

Wrap de pollo crocante

Trozos de pollo apanado, julianitas de
lechuga, tomate y salsa de queso
cheddar

$15.500

Croissant provenzal

Croisant relleno de jamén serrano,
gqueso tajado y aguacate, con una
suave mezcla de queso crema,
albahacon y un toque de limén

$15.500

Croissant
salmon ahumado

Croissant con salmén ahumado, mix de
lechugas, queso fundido y mostaneza

$15.500

Walffle con serrano

Sandwich en waffle con jamon serrano,
tomates secos, mix de lechugas y
gueso crema

$15.500

Walffle con
jamon de pavo

Sandwich en waffle con pechuga de
pavo, laminas de pera, queso azul,
mix de lechugas y y un togque de
miel mostaza

$15.500

Burritos

Burrito de pollo

Burrito con pollo, frijoles refritos,
arroz, maiz, aguacate y queso, con un
togque de chile. Acompafnado de
taconachos

$ 18.900

Burrito de birria

Minimo 3 dias de antelacidn

Burrito de birria de res, frijoles refritos,
arroz, maiz, aguacate y queso, con un
togue de chile. Acompanado de
taconachos

$21.900




Coffee break dulce

Pera al horno

Peras al horno, rellenas de queso azul
fundido y almendras tostadas

$ S.900

Pancakes de avena

Esponjosos pancakes con avena en
hojuelas y arandanos. Acompariados
de salsa de frutos rojos y yogur griego

$11.900

Dulce frangipane

Croissant relleno con frangipane
de almendra y decorado con
almendras tostadas y un toque de
azucar pulcerizada

$11.900

Brownie tentacion

Brownie cubier -:an mini masmelos,
almendras lamin&das y un delicado
hilo de chocol

$11. '210({

Onces tradicionales
Aguapanela con quesa r:ampesmt:-
y almojabana.

$13.600

Migao

Maximo 40 und.

Taza surtida con amasijos de la casa:
pan, almojabana, pandebono, achiras y
trozos de queso. Acompanada de
chocolate caliente para servir sobre
los amasijos

$14.900
Walffle con frutillas

Sandwich de waffles dorados, con
suave queso crema, frutillas frescas y
una sedosa salsa de flor de jamaica

$ 14.900

Wafttle capricho
de mani

Séndwich de waffles con suave
mantequilla de mani, una mezcla de
frutos secos crocantes y banano

$14.900

Parfait
Ekige yogur o bebida vegetal

.Capas yogur griego o bebida vegetal,

miusli, trocitos de kiwi, fresa y

-~ ~melocoton. Un parfait equilibrado que
© . combina texturas y sabores en un
_pnatre Ilgercr Y. ClElICIGSD : :

$14QDD

Pudin de chia
fresh berry

Pudin de chia hidratada en bebida
vegetal, combinado con rodajitas de
banano y arandanos frescos que
aportan un toque de acidez natural

$14.900

Pudin de chia
y mango

Pudin de chia hidratada en bebida
vegetal, con cubitos de mango y dulce
artesanal de uchuva

$14.900

Copa tentacion

Copa de yogur con fresas, uvas pasas,
avena en hojuelas, chips de chocolate
y bubbles de blueberry (bolitas rellenas
que explotan dulzura en cada bocado)

$ 14.900

Ensalada de frutas

Mango, meldn, papaya, banano, kiwi,
fresa, manzana, queso y crema de leche

$17.900




- Menu tradicional

Proteina
de pollo

« Capress en salsa florentina
- Capress en salsa de limén
- Milanesa en salsa pomodoro

Proteina
de cerdo

- Costillas |
(Elige una salsa: caramelizada o bbg)

Milanesa
(Elige una salsa: pomodoro o naranja
y miel) »

Lomo
(Elige una salsa: maracuyd, bbg, soya
y miel o uchuva)

Disfruta un menu completo con entrada,
proteina, dos acompanamientos, postre y jugo

Entrada

Crema de champifiones apanados
Sopa de lenteja y curry

Crema de tomate con pesto

¥y parmesano

S0pa campesina

Crema de zanahoria y curry

Sopa minestrone

Crema de berenjenas

Crema de zapallo con manzana

Proteina
de pescado

« Trucha
- Tilapia
- Tilapia apanada

(Elige una salsa: camarones, coco, pimento
asados o chipotle)

Proteinas
sin salsa
Servidas sobre vegetales salteados, con un

acomparnamiento adicional a eleccion

Pechuga de pollo
Lomo de res 150 g.
Tilapia

Trucha

$ 53.000

Bocadito de criollitas, patacon,
chicharrén y chimichurri

Berejenas apanadas en panko

y gratinadas

Ceviche de mango

Patacones con hogao

Bocaditos de wrap manzana y pollo
Triangulitos de masa philo rellenos
de espinaca y queso (3 und)

Proteina
de res

» Churrasco con chimichurri
Aplica para salones de eventos 9° piso

- Lomo 150g.
(Elige una salsa: vino tinto y
champifiones, frutos rojos o demi-glace)

Proteina
vegetariana

- Falafel en salsa tartara
- Bocaditos de coliflor gratinados,
en salsa de cilantro




Acompanamientos

Arroz blanco

Arroz con ajonjoli negro
Arroz verde

Papa cascos

Ensalada 1
Mix lechuga, uvalino, champindn,
y palmitos

Ensalada 2
Mix lechuga, tomates cherry, queso
¥y mango

Postres

- Panacota de frutos amarillos

- Panacota de frutos verdes
Panacota de frutos rojos
Mini suspiro

Bebidas

Escoge entre jugo natural o infusiones

Jugos

- Lulo - Pera
Mora - Fresa
Mango - Manzana

- Maracuya - Durazno

- Vegetales salteados 1

Esparragos, zanahoria, zugquini,
pimenton y cebolla

Vegetales salteados 2
Champifones, cebolla, brocoli, malz
y zanahoria

Cheescake de arequipe
Cheescake de frutos rojos
Milhoja en masa phyllo con culis
de mango y naranja

Infusiones

Pifia y hierbabuena
Frutos rojos
Maracuya con uchuva




Menu especial

Disfruta un menud completo con entrada,

proteina, dos acompafiamientos, postre
y copa de vino de la casa o jugo

Entrada

Camarones en melcocha

Carpaccio de pera

Ceviche de tilapia

Sopa de tortilla mexicana

Vichyssoise de puerro crema de cebolla

Proteina
de pescado

Filete de atdn
(Elige una salsa: soya y miel o
vinagre balsdmico)

Filete de salmoén
(Elige una salsa: blanca de vino y manteguillg,
naranja o rocotto)

Corvina
(Elige una salsa: camarones cremosos y
tomates secos o blanca de vino y manteguilla)

Filete de robalo
(Elige una salsa: vasca o vinagre balsdmicao)

$ 75.000

Burrata con tomates confitados
Deditos de queso apanados

Palmitos de cangrejo en salsa de
limén gratinado (aplica para El Mirador)
Albondiguillas al jerez

Proteina
de res

Filet mignon
(Elige una salsa: flor de jamaica, ardndanos
o setas al vino tinto)

Roast beef
(Elige una salsa: tartara o flor de jamaica)

Proteinas
sin salsa

Servidas sobre vegetales salteados, con un
acompanamiento adicional a eleccidn

Filete de atun
Filete de salmon
Filete de robalo
Filet mignon

Bocado nérdico (rollito de pepino
con salmdn y crema de queso)
Portobello con salsa de queso azul
Portobello relleno de tomates
confitados

Proteina
vegetariana

Salteado de tofu y champifiones
Filete de tofu a la teriyaki




Acompanamientos

Arroz blanco - Ensalada 2

Arroz con ajonjoli negro Mix lechugas, tomate cherry, gueso

Arroz frito con verduras y mango

Orzo al burro

Cubitos de papa al ajillo y cebollin Vegetales salteados 1
Esparragos, zanahoria, zuguini,

Ensalada 1 pimenton y cebolla

Mix lechugas, uvalino, champifon,

y palmitos Vegetales salteados 2
Champinones, cebolla, brocoli,
malz y zanahoria

Postres

- Strudel de manzana en salsa inglesa Pavlova (mdximo 60 und)

- Canoli con queso crema y arequipe Selva negra

» Pie de frutos rojos Waffle con frutos rojos y bola
- Tres leches de helado (aplica para mirador)

Bebidas

Escoge entre jugo natural o infusiones

Jugos Vino de la casa

Lulo &t HeTh ;
Mora - Fresa t EIEIEL:-
Mango = Manzana A
Maracuya - Durazno




Especialidades

Risotto milanesa

Strips de pollo, queso parmesano y
ensalada de la casa

$ 35.900

Pasta en salsa bolonesa

Preparada con nuestra salsa bolonesa
de la casa. Acompanada de
ensaladada de la casa

Elige: pasta penne, spaguetti o linguini.

$ 38.900

Mojarra dorada

Acompanada de arroz con coco,
patacén, ensalada y suero costefio

$ 48.900

Lasana mixta

Combinacion de pollo, carne y
champifiones en salsa de la casa.
Acompafiado de pan

$ 35.900

Osobuco

Osobuco de res en salsa pomodoro,
servido sobre orzo y acompafado de
ensalada de la casa

$ 39.500

Parrillada

Costilla de cerdo ahumada, lomo de
res y pechuga de pollo, papa sour
cream, platano maduro y guacamole
minis: morcilla y chorizo

$ 54.000

Crepe criollo

Carne desmechada con hogao y queso.
Acompafnado de ensalada de la casa

$ 35.900

Sobrebarriga
santaferena

Sobrebarriga en salsa criolla y papitas
chorreadas. Acompafiada de arroz y
ensalada de la casa

$ 45.900

Posta ca rtagenera

Acompafiada de arroz con coco,
patacon y ensalada de la casa

$ 59.000

Bebidas

Escoge entre jugo natural o infusiones

Postres

Cheescale de arequipe
Cheescake de frutos rojos
Panacota de frutos amarillos JllgﬂS
Mini suspiro

L] L] L] L]

Infusiones

- Lulo Pera

- Mora Fresa

- Mango Manzana
- Maracuya Durazno

- Pina y hierbabuena
- Frutos rojos
- Maracuya con uchuva




Vegetarianos

$ 32.500

Incluye bebida y postre

Berenjenas a la parmesana

Berenjenas gratinadas con salsa pomodoro y

queso. Acompanadas de pasta al burro

Elige: pasta penne, spaguetti o linguini

Lasana vegetariana

Lasafa con berenjenas, champifones,
pimentén, apio, bafiada en salsa de la
casa Yy queso gratinado

Ensalada thai garden

Mix de lechugas, laminas de aguacate,
gueso bocconcini, tomates cherry,
almendras tostadas y chips de tortilla.
Acompafada de vinagreta Thai

Postres

- Pie de frutos rojos
- Milhoja en masa phyllo con culis de
mango Y naranja

Bebidas

Escoge entre jugo natural o infusiones

Jugos Infusiones

« Lulo

- Mora

- Mango

- Maracuya

Pera
Fresa
Manzana
Durazno

- Pifa y hierbabuena
- Frutos rojos
- Maracuya

con uchuva

Ninos

$ 29.900

Incluye vaso de gaseosa y postre

Sandwich Club Kids

Jamoén de pavo, queso, lechuga,
tomate y mostaneza. Acompanado de
papa francesa

Pollito crunch

Strips de pollo.
Acompanado de papa francesa.

Mazorcada mega mix

Maiz tierno, pollo y carne desmechada,
queso derretido y papas en Cascos

Hamburguesa

Carne de res, queso, lechuga, tomate y
cebolla. Acompaniado de papa francesa

Pizza pollo champinones

Pollo desmenuzado, laminas de
champifiones y queso fundido.
Acompariado de papa francesa

Perro caliente

Queso, salsa Showhy y papa fosforito.
Acomparniado de papa francesa

Postres

- Bola de helado (Aplica en El Mirador)
+ Porcién brownie

-+ Gajitos de manzana




Pasabocas de sal

Bocaditos de sushi

Bolitas de arroz oriental con salsa de soya

- Salmén con ajonjoli negro

- Palmito y mango

- Salmén con laminas de rabano encurtido
- Camaron con mango

Arepitas de la casa

Arepitas minis de arroz

- Con camardn
- Platano y queso

Canasticas de platano
Rellenas con una seleccién de sabores:

- Atdn, mayonesa y apio
- Carne gratinada

- Salmén

- Camardn

Risottinis rellenos

Croguetas de risotto rellenas y un togue de mayonesa
asiatica al sésamo y limdn

+ Queso $ 5.500
» Tocineta $ 5.500
» Chicharrdn $ 5.500

Mini Satay

Brochetas de sabores criollos. Una combinacién perfecta
de carnes a la parrilla, con notas ahumadas y especiadas

- Ranchero tres carnes (chorizo, pollo y lomo) $ 5.500
- Lomo cerdo, cebolla y pimentdn $ 5.500
- Pollo en salsa teriyaki y ajonjoli $ 5.500

Mini hamburguesa

Pan de papa y carne de la casa

- Tocineta y queso
- Guacamole y pico de gallo
- Pepinillos y cebolla caramelizada




Crispy de arroz | - Huevos codorniz

- Pollo teriyaki /
- Camaron a la diabla _ - Dos huevos de codorniz rebozados $ 5.500

- Atun picante ‘ ( - Tres huevos de codorniz encurtidos en una
mezcla de vinagre y salsa soya,
infusionados con notas suaves de cebollin ~ $ 6.500

Flores

- Jamon y queso
- Jamén y boconccini
- Salami y queso tajado ot Ciruela y tocineta (ojo de buey)

. ueso .
Q 1‘- o . ; r:'-:. - - . $ 51500

Triangulos en masa phyllo

Espinaca y queso NG Croquetas de papa y queso
Pera y queso azul & S 5.500

Ceviche e .
Canastica de jamon serrano rellena de aceitunas

- Tilapia 3 >
. Manpgc o $ 5.900
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Vegetarianos

)

Bocadito de durazno con prosciutto

$ 5.900

Bocadito de pera con prosciutto y mix lechugas

3 5.900

Mini tartaleta queso y caviar

$ 6.500

Champifnones rellenos con hummus

$ 5.500

Croqueta de garbanzo con especias, servida con
un toque de mayonesa asiatica al sésamo y limén

$ 5.500

Milhoja de papa con tomates confitados

$ 5.500

Canastica de platano rellena de champifiones en
mantequilla y perejil

$ 5.500

Arepita de arroz con proteina vegetal

$ 5.500

Hummus con almendras tostadas y chips de hojas norl

$ 5.500

Berenjenas a la parmesana

Rodaja de berenjena apanada y gratinada

= Champifiones y tomates secos
- Tomate, queso y aceituna
- A la parmesana

Croqueta de arroz rellena de tofu

$ 5.500




Pasabocas de dulce

Mini brownie

$ 5.500

Mini tartaleta de limonada de coco

$ 5.500

Mini tartaleta con durazno

$ 5.500

Mini tartaleta queso y uchuva

$ 5.500

Mini tartaleta queso y frutos rojos

$ 5.500

Mini tartaleta brie y frutillas

$ 5.500

Brusqueta de pera caramelizada sobre queso crema
y frutos secos

$ 5.900

Ecleir pistacho

$ 5.900

Trufas

- Rafaelo (trufa de coco)
- Arandanos
- Café

Limén

Bombones rellenos

- Baileys

- Frutos rojos
- Maracuya

- Café

Mendiants de chocolate

Moneditas de chocolate con frutos secos.
Elige el % de chocolate:

- 55% cacao « 30.,4% cacaco « 22% cacao
« 33,6 % cacao - 28% cacao

$5.900

Cake pop

Bombdn de brownie glaseado con chocolate

$5.900




Estacignes
de café

Mini colaciones

+ Galleta rizada $ 800
» Galleta de avena % BOO

Mini colaciones sin gluten

- Galleta choco chips $ 800
- (alleta de garbanzo $ 800
- Galleta de zanahoria $ 800
- Galleta de almendra $ 1.900

Bebidas calientes

- Tinto 7 onz.

- Aromadtica de frutas
- Chocolate con leche
- Latte

Bebidas frias

- Vaso de gaseosa
- Agua botella Coca-Cola con gas
- Agua botella Coca-Cola sin gas
- Coca-Cola original 400 ml.
- Coca-Cola zero 400 ml.
- Jugo natural
(mora, mango, fresa, pera o manzana)
- Jugo de naranja




Arroz con pollo
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacién

Arroz con pollo desmechado, verduras
mixtas. Acompafado de chips de papa

$19.900

Arroz atollado
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacidn

Arroz con carne de cerdo, pollo, res,
salchicha y vegetales. Acompanado de
chips de papa

$19.900

Teppanyaki vegetariano
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacidn

Arroz salteado con salsa de soya.
Acompanado de champifiones, cebolla,
pimentdn, zucchini, zanahoria, apio y
raices chinas con un toque de ajonjoli.
Acompafado de chips de papa

$ 1S.900

Lasana vegetariana
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacidn

Berenjenas, champifiones, queso
gratinado, zucchini verde y amarillo.
acompafiada de una porcion de pan

$27.700

Catering delivery

Sola entrega a domicilio. Comida lista para consumir o calentar.
Mo incluye montaje ni servicio en sitio

Lechona
Min. 50 und. / 5 dias hdbiles de antelacién

Carne de cerdo desmechada, arroz,
arvejas y condimentos tipicos,
preparada al horno. Acompafada de
una arepita

$19.900

Teppanyaky
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacién

Arroz salteado con salsa de soya.
Acompanado de trocitos de cerdo,
pollo, filete de pescado, anillos de
calamar, huevo, cebolla, pimentdn,
zucchini, zanahoria, apio y raices
chinas con un toque de ajonjoli.
Acompanado de chips de papa

$ 21.900

Burrito vegetariano
Min. 30 und. / 5 dlas hdbiles de antelacion

Frijol refrito, quinua, champifiones,
queso, arroz, lechuga y guacamole,
Acompafado de nachos

$ 25.900

Lasana mixta
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacion

Capas rellenas de pollo en salsa
bechamel y salsa bolonesa, cubierta con
queso gratinado. Acompanada de pan

$ 31.900

Ensalada Thai
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles

Mix de lechugas, laminas de aguacate,
gueso bocconcini, tomates cherry,
almendras tostadas y chips de tortilla
con vinagreta Thai. Acompanada de
chips de papa

$ 32.500

Burrito
Min. 30 und. / 5 dias hdbiles de antelacion

Arroz, cerdo, pollo, carne, frijol refrito,
lechuga, queso, guacamole, pico de
gallo y salsas de la casa. Acompanado
de nachos

$ 32.700




Catering buffet

Servicio de catering flexible, disefiado para llevar la experiencia
gastronomica completa a cualquier ubicacién

Menu tradicional

$ 53.000

Para consultar el menu tradicional completo, por favor dirigete a la
seccion correspondiente al menu tradicional

Incluye:

Una entrada, una proteina, dos acompanamientos, postre y bebida

Entradas disponibles:

- Ceviche de mango

- Berenjenas apanadas

- Bocaditos con chimichurri
- S0pa o crema

Proteinas disponibles:

Aplica cualquier proteina del menu tradicional, excepto churrasco
y proteinas apanadas

Parrillada

$ 54.000

Costilla de cerdo ahumada, lomo de res y pechuga de pollo, papa
sour cream, platano maduro y guacamole minis: morcilla y chorizo

* Los eventos realizados fuera de nuestras instalaciones tienen un costo adicional de transporte, el cual varia segtn la ubicacidn y las condiciones logisticas del lugar.
Este valor sera informado al momento de cotizar y debe ser consultado previamente al solicitar el servicio.




Food truck

sabores sobre ruedas

Haz de tu evento una experiencia diferente con El Némada de la U:
arepas rellenas, hamburguesas, picadas, perros calientes y mas

Llevamos nuestra experiencia gastronémica movil hasta tu evento, ya sea social o
corporativo. Nuestro food truck esta equipado para ofrecer un servicio de calidad, con
una carta variada (Solicita la carta para conocer las opciones disponibles)

. Qué incluye nuestro servicio?

Traslado e instalacion del food truck en el lugar del evento

Personal de cocina

Eleccién de productos de nuestra carta segun preferencia

Servicio por tiempo: minimo 4 horas y maximo 6 horas, segun el nimero de invitados
Posibilidad de adaptar el menu a necesidades vegetarianas

Condiciones del servicio

Solicitud con minimo 15 dias habiles de antelacion

Tiempo de cancelacion 3 dias habiles

El lugar del evento debe contar con acceso adecuado para el ingreso y maniobra

del vehiculo

Espacio plano y seguro para ubicar el food truck

Disponibilidad de punto eléctrico cercano (220V o 110V, segiin requerimiento)

Permisos necesarios en caso de ser un espacio publico (a cargo del cliente, enviar soporte)
El servicio se confirma previa validacion de disponibilidad para la fecha solicitada

Ten en cuenta que se aplicard un costo adicional por rodamiento, el cual dependera de la
distancia, tiempo y logistica requerida, y serd informado al momento de cotizar.
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